


Zusammenarbeit mit Martel

Durch den Abend fiihrt ebenfalls der Weinspezialist Fa-
biano Di Bacco von der Martel AG. Die Weinhandlung aus
St. Gallen bietet Spitzenweine aus der ganzen Welt an. Fur
diesen speziellen Anlass wurden acht Weine gezielt fuir das
Thema «entlang der Rhone» ausgewahlt. Erfahren Sie in-
teressante Hintergrundinformationen zu den Weingiitern
und zum Anbau. Sie erhalten so einen spannenden Ein-
blick in die vielfaltige Martel-Weinwelt.

Kostlichkeiten aus der Seelust-Kiiche

812 Kilometer ist die Rhone lang. Vom Rhonegletscher im
Wallis, wo der Fluss entspringt, fiihrt sein Weg lber den
Genfersee weiter bis ins benachbarte Frankreich - vorbei an
Stadten wie Lyon, Avignon und Arles. Mit dem Lauf des Ge-
wassers verandert sich nicht nur das Aussehen der Land-
schaft, sondern auch die klimatischen Umstande. Neben

der Charakteristik der Weine sind auch die kulinarischen
Begebenheiten der verschiedenen Regionen einzigartig.
Das Team der Seelust-Kiiche untermalt die Reise mit vier
feinen Gerichten, die perfekt mit den prasentierten Weinen
harmonieren.

Jetzt anmelden

Fur Geniesser und Weinfreunde ist der Besuch am Wine &
Dine ein Muss. Begleiten Sie uns auf dem kulinarischen
Weg entlang der Rhone und entdecken Sie die erstaunliche
Weinvielfalt dieser Region. Pro Person kostet der Abend
125 Franken. Nebst dem kostlichen Vier-Gang-Meni sind
acht erlesene Weine sowie Mineralwasser und Kaffee na-
tlrlich im Preis inbegriffen.

Wir freuen uns auf lhre Anmeldung unter 071 474 75 75
oder info@seelust.ch. A votre santé!



Mehr als flinfzig Grad Temperaturunterschied herrscht zwi-
schen der Aussenluft und dem grossen Tiefkiihllager. Was
flir Besucher kaum langer als wenige Minuten auszuhalten
ist, ist fir die Mitarbeitenden der caviezel giovanettoni ag
Alltag. Sie sorgen dafiir, dass die Gastronomen in der Ost-
schweiz taglich mit besten Frischprodukten versorgt wer-
den.

Hochbetrieb in den Sommermonaten

«Den grossten Teil des Geschaftes machen wir von April bis
September», sagt Urs Virago, einer der beiden Geschafts-
fliihrer des Betriebes. Zusammen mit Kurt Filter hat er die
damalige S. Caviezel AG im Jahr 2010 Gbernommen. Sechs
Jahre spater erfolgte die Fusion mit der Bruno Giovanet-
toni AG. Momentan herrscht in der Firma an der Schéntal-
strasse in Arbon also reges Treiben. Insgesamt sind hier 54
Angestellte beschéftigt, die nicht nur wegen den Tempe-
raturschwankungen bei der Arbeit ein schwieriges Anfor-
derungsprofil erfilllen missen. Auch die Arbeitszeiten der
Branche sind fiir Aussenstehende gewdhnungsbediirftig.
Gearbeitet wird beim Gemiselieferanten in vier Schichten
pro Tag. Rund um die Uhr fahren LKWs mit Lieferungen auf
das Firmengeldnde. Bis die Ware am nachsten Morgen den
Gastronomen erreicht, gibt es aber noch einiges vorzube-
reiten.

Nachtlicher Einsatz garantiert Frische

«Wir haben einen ausgepragten Qualitatsanspruch und
wollen unseren Kunden nur das Beste bieten», so Virago.
Schon bei der Anlieferung der Waren wird eine erste Qua-
litatskontrolle durchgefiihrt. Nur einwandfreie Produkte

werden von den Schichtleitern angenommen und gelan-
gen anschliessend ins Kiihllager. Fiir die Friichte und Ge-
muse herrscht hier ein optimales Klima bei einer Tempe-
ratur von vier bis sechs Grad - Tiefkihlprodukte lagern
gar bei minus 25 Grad. Nun werden die Bestellungen der
Kunden zusammengestellt und samtliche Produkte fiir den
Einsatz in der Kliche vorbereitet. Unreife Friichte werden
aussortiert, welke Blatter von den Salaten abgeschnitten.
Mit diesem Service mochte sich die Firma von der Konkur-
renz absetzen. Nach nur 24 Stunden sind alle Frischwaren
umgeschlagen. Im Jahr verlassen 4500 Tonnen Lebensmit-
tel die caviezel giovanettoni ag.

Sternfrucht aus Siidostasien, Kopfsalat aus Winden

Die Firma flihrt ein extrem breites Sortiment. «Grundsatz-
lich kénnen wir im Bereich der Friichte und Gemdiise alles
auftreiben», meint Virago. Bis die exotischen Produkte in
Arbon ankommen, legen sie zum Teil einen weiten Weg zu-
rick. Jede Nacht fahrt ein Chauffeur zum Grossmarkt nach
Zirich, wo fast alles erhéltlich ist, was das Herz begehrt.
Den Hauptumsatz macht die Firma aber mit einem Stan-
dardsortiment, das saisonal angepasst wird. Gerade im
Sommer besteht ein grosser Teil dieses Sortimentes aus
regionalem Anbau. Ein wichtiger Lieferant ist der Famili-
enbetrieb Stldle in Winden. Jetzt im Sommer wachsen auf
den Feldern rund um den Hof unterschiedliche Salatsorten
und in den Triebh&dusern findet man Tomaten, Gurken und
gar Auberginen. Mit Silvio Stidle steht bereits die dritte
Generation in den Startlochern. Fur uns von der Seelust
ein typisches Beispiel flr qualitativ hochwertige Produkte
aus der Region.




Lehrabschliisse /| Weiterbildungen
Gleich finf Lehrlinge aus unserem
Haus schliessen erfolgreich ihre Aus-
bildung ab. Vor kurzem konnten die
Seelust-Schitzlinge ihr Kénnen und
das erworbene Fachwissen beim Qua-
lifikationsverfahren (QV) unter Beweis
stellen. Was friither unter dem Begriff
«Lehrabschlussprifung» bekannt war,
sorgt bei den Auszubildenden auch
heute noch fiir Bauchweh und schlaflo-
se Nachte. Alle unsere Lernenden ha-
ben aber einen kihlen Kopf bewahrt
und das QV bravourds gemeistert. Wir
gratulieren Sabrina Ziillig (Kdchin EFZ),
Kathja Bunsen (Hotelfachfrau EFZ), Ka-
rin Staheli, Jennifer Teuscher und Nico-
le Eigenmann (alle Restaurationsfach-
frau EFZ) ganz herzlich zu dieser tollen
Leistung und wiinschen ihnen alles
Gute auf dem weiteren Weg!
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Weiter gratulieren wir Jannine Frisch-
knecht zur Berufsmaturitat und Dani-
ela Tobler zum Eidg. Fachausweis Be-
reichsleiterin Restauration.

Live-Musik mit Woitek

Was gibt es Entspannenderes, als ei-
nen Ferien- oder Arbeitstag bei einem
feinen Saisongericht, einem kostli-
chen Coupe oder einem erfrischenden
Glaschen Wein ausklingen zu lassen. Ab
Montag, 10. Juli bis und mit Sonntag,
13.August unterhalt Sie unser Haus-
musiker Woitek taglich ab 18.00 Uhr mit
seinem Repertoire an bekannten und
neuen Melodien. Bei schonem Wetter
findet das Ganze in unserer Gartenwirt-
schaft statt.
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Gilde-Risotto

Auch dieses Jahr beteiligen wir uns
wieder am Gilde-Kochtag. Am Sams-
tag, den 2.September versammeln sich
unzahlige Gilde-Koche aus der Region
auf dem Marktplatz in Amriswil. In
grossen Topfen bereiten sie kostliches
Risotto flir einen guten Zweck zu.
Schweizweit kamen in den letzten 22
Jahren 1996864 Franken zusammen,
die an die Schweizerische Multiple Sk-
lerose Gesellschaft und verschiedene
regionale Institutionen gespendet wur-
den. Helfen Sie mit, dieses Jahr die
2-Millionen-Grenze zu knacken und be-
suchen Sie uns an unserem Stand!

Sackgsund, sackguet!

Unseren regelmassigen Besuchern sind
sie sicher schon langst aufgefallen - die
sogenannten Sackgarten auf unserer
Terrasse. Wie schon im Vorjahr arbei-
ten wir zusammen mit unserem Gart-
ner Viktor Gschwend und der Floris-
tin Flavia Kern von der Firma Blumen
Gschwend in Neukirch. Vom Friihling
bis Herbst zieren die Sackgarten nicht
nur unseren Eingangsbereich und die
Terrasse, in ihnen gedeihen auch wun-
derbare Lebensmittel. Von Gemlise, Sa-
laten und Krautern bis zu feinen Bee-
ren ist alles vorhanden. Am Dienstag,
den 18. August mochten wir lhnen auf-
zeigen, wie gesund und wie schmack-
haft die Lebensmittel aus eigenem An-
bau sind und verarbeiten sie zu lecke-
ren Kostlichkeiten. Lassen Sie sich ab
18.30 Uhr bei einem Apéro und einem
Uberraschungsmenii verwéhnen. Pro
Person kostet das sackgsunde Dinner
inklusive Apéro 60 Franken.

Endlich sind sie da, die Sommerferien. Nicht nur Schulkinder haben sich

auf diese Wochen gefreut, auch fir das Seehuus-Team ist die Sommer-

saison die schonste Zeit im Jahr. Bei der herrlichen Lage am Bodensee,

dem direkten Zugang zum Seebad Wiedehorn und zum Camping Seehorn

ist es nicht verwunderlich, dass jetzt viele Gaste den Weg ins Seehuus

und auf die idyllische Terrasse finden. Fur alle Besucher mochten wir im

Sommer ein attraktives Angebot bieten und mit diversen Veranstaltungen

das ubliche Angebot erganzen.

1.-August-Feier im Seehuus

Feiern Sie den Schweizer Nationalfeiertag vor einer unver-
gleichlichen Kulisse direkt am Bodenseeufer. Am 1.August
bieten wir ein attraktives Spezialangebot fiir unsere kleinen
und grossen Gaste. Kulinarisch verwoéhnen wir Sie mit einem
1.-August-Meni im Parterre und einem reichhaltigen Buffet
in unserem Seegseh. Auch das Rahmenprogramm kann sich
sehen lassen. So sorgen ein DJ und eine Sommer-Bar auf der
Terrasse fiir eine ausgelassene Stimmung. Die kleinen Gas-
te finden sicher grosses Gefallen am farbenfrohen Lampion-
Umzug nach dem Sonnenuntergang. Natiirlich darf auch ein
spektakulares Feuerwerk nicht fehlen! Einen schéneren Ort
wie bei uns direkt am Bodensee kann man sich dafiir nicht
vorstellen. Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Erstes Apfel-Fest

Fur drei Tage stellen wir den Apfel ins Zentrum des Gesche-
hens. Wir zelebrieren vom 27. bis 29. Oktober die Vielfalt
des Thurgauer Exportschlagers mir einem Fest im Seehuus.
Dazu gehort natiirlich auch ein spezielles Speise- und Ge-

trankeangebot. Freuen Sie sich zusatzlich auf musikalische
Darbietungen und abwechslungsreiche Unterhaltungs-Bl6-
cke. Streichen Sie sich das Datum schon dick in Ihrer Agenda
an und lassen Sie sich vom Programm (iberraschen. Schon
bald diirfen wir lhnen auf unserer Homepage mehr verraten.

Egnacher-Buffet wahrend den Sommerferien

Zusatzlich zum Seehuus-Buffet am Freitag-Abend, erwartet
Sie jeden Donnerstag das Egnacher-Biiffet. Geniessen Sie vom
13. Juli bis zum 10.August 2017 lokale Spezialitaten aus Eg-
nach. Jeden Donnerstagabend zaubert das Kiichenteam aus
regionalen Produkten typische Ostschweizer Gerichte. Gon-
nen Sie sich eine Auswahl aus der kulinarischen Vielfalt unse-
rer Region. Pro Person kostet das Buffet-Angebot CHF 34.-.

Offnungszeiten und Reservationen

Das Seehuus hat taglich von 08.00 Uhr bis 21.30 Uhr fiir Sie
gedffnet. Am Freitag und am Samstag sind wir jeweils bis
23.00 Uhr fiir Sie da. Reservationen nehmen wir gerne un-
ter 071 477 26 06 entgegen.



Oy

Seelust

Wahrend den Sommerferien

Frisches Salatbiiffet

Zum Preis von CHF 20.- pro Person
vergnlgt sich Alt und Jung a discré-
tion an unserer Riesenauswahl an
erntefrischen Produkten aus unserer
Region.

10. Juli bis 13. August
Live Musik auf der Terrasse

Mit einem bunten Strauss an bekann-
ten Melodien, unterhalt sie unser
Hauspianist Woitek am Abend auf
unserer gemutlichen Terrasse.

18. August
Sackgsund, sackguet!

Lassen Sie sich ab 18.30 Uhr bei
einem Apéro und einem Uber-
raschungsmeni verwdhnen.
Dinner inklusive Apéro CHF 60.-

21. August
Wine and Dine

Flr Geniesser und Weinfreunde ist der
Besuch am Wine &Dine ein Muss. Ein
kostliches Vier-Gang-Ment, acht erle-
sene Weine sowie Mineralwasser und
Kaffee fiir CHF 125.-

Wahrend dem September
Frischer Fisch

Wahrend dem September servieren
wir lhnen frischen Fisch aus dem
Bodensee.

Oktober
Voranzeige

Im Oktober gibt es Wild aus heimi-
scher Jagd und Ende Monat erwarten
wir Sie gerne zu unserem beliebten
Dixie-Dinner.

Seeﬁgﬁ;

Bis 29. September
Seehuus-Biiffet

Bei herrlicher Aussicht und wun-
derschonem Ambiente erwartet Sie
jeden Freitag-Abend ein attraktives
Biiffet-Angebot im oberen Stock im
Seegseh. Pro Person kostet das Buf-
fet-Angebot CHF 46.-

Wahrend Sommerferien

Egnacher-Biiffet

Jeden Donnerstag-Abend zaubert das
Klchenteam aus regionalen Produk-
ten typische Ostschweizer Gerichte.
Pro Person kostet das Buffet-Angebot
CHF 34.-

1. August
Wir feiern die Schweiz
Am ersten August bieten wir ein

attraktives Spezialangebot fiir unsere
kleinen und grossen Gaste.

Im September

Usfischete

Im September zaubert das Kiichen-
team frische Fischgerichte auf den

Teller.

Seehorn

Offnungszeiten

Wahrend den Sommerferien:
08.00-12.00 Uhr
13.30-17.00 Uhr
18:00-19.30 Uhr

Nach dem Sommerferien:
09.00-12.00 Uhr
13.30-18.00 Uhr

SEEGARTEN

/ HOTEL RESTAURANT
f ARBON

15. Juli und 26. August
Eltern-Kind-Abend

Geniessen und Zeit zu zweit fir
die Eltern in unserem A-la-carte-
Restaurant ab 18.00 Uhr.

Fur die Kids zwischen 2-10 Jahren
gibt es zwischen 18.00-21.00 Uhr
Spiel und Spass mit Deborah
(Kleinkinderzieherin EFZ).

Pasta und Glacé werden von

uns offeriert.

Reservation ist mit Altersangabe
der Kids erforderlich.

1. August
Nationalfeiertag

Sommernachts-Grillbuffet

Nur bei guter Witterung

Ab 18.00-21.00Uhr

Salatbliffet und Saftiges vom Grill
a discrétion pro Person CHF 65.-

1. September
Thaibiiffet

VerwoOhnen Sie sich an unserem
Thaibiffet a discrétion.

Ab 18.00 Uhr mit Gastkochin Malai.
Pro Person CHF 59.-

Reservation erforderlich.

Wahrend Sommerzeit
Fangfrisch aus dem
Bodensee

Uber den Sommer beliefern uns
unsere einheimischen Fischer mit
fangfrischem Bodenseefisch.

Je nach Fang kochen wir fiir Sie
ganze Fische wie Forellen, Saiblinge
und Felchen.



